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Protocolos IFS Y BRC en seguridad alimentaria

Duracién: 60 horas
Precio: euros

Modalidad: e-learning

Metodologia:

El Curso sera desarrollado con una metodologia a Distancia/on line. El sistema de ensefianza a distancia esta
organizado de tal forma que el alumno pueda compatibilizar el estudio con sus ocupaciones laborales o
profesionales, también se realiza en esta modalidad para permitir el acceso al curso a aquellos alumnos que
viven en zonas rurales lejos de los lugares habituales donde suelen realizarse los cursos y que tienen interés en
continuar formandose. En este sistema de ensefianza el alumno tiene que seguir un aprendizaje sistematico y un
ritmo de estudio, adaptado a sus circunstancias personales de tiempo

El alumno dispondra de un acceso a una plataforma de teleformacion de Ultima generacién con un extenso
material sobre los aspectos tedricos del Curso que debera estudiar para la realizaciéon de pruebas objetivas tipo
test. Para el aprobado se exigira un minimo de 75% del total de las respuestas acertadas.

El Alumno tendra siempre que quiera a su disposicion la atencion de los profesionales tutores del curso. Asi
como consultas telefénicas y a través de la plataforma de teleformacion si el curso es on line. Entre el material
entregado en este curso se adjunta un documento llamado Guia del Alumno donde aparece un horario de
tutorias telefonicas y una direccion de e-mail donde podra enviar sus consultas, dudas y ejercicios El alumno
cuenta con un periodo maximo de tiempo para la finalizacion del curso, que dependera del tipo de curso elegido
y de las horas del mismo.

Prequisitos previos:

No hay requisitos previos ni profesionales ni formativos

Salidas profesionales:

Esta formacién esta encaminada a obtener una mejor cualificacién y competencia profesional.
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Profesorado:

Nuestro Centro fundado en 1996 dispone de 1000 m2 dedicados a formacion y de 7 campus virtuales.

Tenemos una extensa plantilla de profesores especializados en las diferentes areas formativas con amplia
experiencia docentes: Médicos, Diplomados/as en enfermeria, Licenciados/as en psicologia, Licencidos/as en
odontologia, Licenciados/as en Veterinaria, Especialistas en Administracion de empresas, Economistas,
Ingenieros en informatica, Educadodores/as sociales etc...

El alumno podra contactar con los profesores y formular todo tipo de dudas y consultas de las siguientes formas:

-Por el aula virtual, si su curso es on line
-Por e-mail
-Por teléfono

Medios y materiales docentes

-Temario desarrollado.
-Pruebas objetivas de autoevaluacion y evaluacion.

-Consultas y Tutorias personalizadas a través de teléfono, correo, fax, Internet y de la Plataforma propia de
Teleformacion de la que dispone el Centro.

Titulacion:

Al finalizar el curso obtendras un certificado de realizacion y aprovechamiento del curso segin el siguiente
modelo:
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DIPLOMA CERTIFICADO

La Directora del Contro ICA Certifica
DJ/DAS, 0 8 e L ——
con DN, “——

e e o e

Roalizd con aprovechamionto ol curso de:

Formacién C del F en T

Codigo AFI Grupo 344011, de 60 horas de duracion, realizado desde ol dia 15/12/2021 al dia 30122021,
en ol que so impartit ol programa que so especifica al dorso.

Representante de la entdad
Directora

Vigo, a 30 do Diciembere de 2021

B
ELUROPED

Programa del curso:

El objetivo general de este contenido es identificar los requisitos de seguridad alimentaria, y obtener las marcas de
calidad que se derivan de la implantacién y certificaciéon en las normas IFS Y BRC. ? Se dan a conocer las
diferencias con la version anterior y las obligaciones que introduce la nueva version, tanto para IFS como para
BRCGS. ? El alumno conocerd los aspectos mas importantes de la nueva version del protocolo IFS, los requisitos,
estructura, sistema de gestion, auditoria, que se desarrolla siguiendo el indice de la Norma. ? Igualmente se
explican las novedades del protocolo BRCGS, sus aspectos mas importantes, como el sistema de gestion de
seguridad alimentaria, el APPCC, el control de producto y de procesos, el protocolo de auditoria, entre otros. ? El
contenido incluye contenidos interactivos, videos, documentacion descargable, asi como un glosario de términos
de cada protocolo.

1L.ELPROTOCOLOINTERNATIONALFOODSTANDARD (IFS)ENLASEGURIDADALIMEN
T ARIA 1.1. Origen y Evolucion del protocolo IFS. 1.2. Descripcidn, objetivos, conceptos generales y estructura del
protocolo IFS. 1.3. Requisitos del protocolo IFS 1.3.1. Responsabilidades de la direccion: politica, principios,
estructura, orientacién al cliente, revision por la direccion. 1.3.2. Sistema de Gestién de Calidad: APPCC,
documentacion y registros. 1.3.3. Gestion de los recursos: RR.HH., higiene, ropa, enfermedades, formacion,
instalaciones. 1.3.4. Proceso de produccion: revisién del contrato, especificaciones del producto, desarrollo del
producto, compras, envasado, entorno e infraestructuras, limpieza, eliminacion de residuos, riesgos, control de
plagas, recepcion y almacenamiento, transporte, mantenimiento, equipos, validacion del proceso, trazabilidad,
GMO y alergenos. 1.3.5. Medicién, analisis y mejora: auditoria interna, inspecciones, control del proceso,
calibracion verificacion de la cantidad, analisis del producto, cuarentena, gestion de reclamaciones de clientes y
autoridades, incidentes, retiradas y recuperacién de productos, gestion del producto no conforme, acciones
correctivas. 1.4. Aspectos importantes del protocolo: desviaciones, criterios KO, no conformidades mayores,
sistema de puntacion. 1.5. Principales cambios entre las versiones del Protocolo IFS Food. 1.6. La auditoria de
certificacién de conformidad con el protocolo IFS. 1.7. Evaluacion conjunta del protocolo IFS y otras normas o
sistemas de gestién. 2. EL PR O T OC O L O BRC F OOD 2.1. Introduccién. 2.1.1. Introduccion. 2.1.2. El Sistema
de Gestion de Seguridad Alimentaria. 2.2. Requisitos. 2.2.1. Compromiso del Equipo Directivo. 2.2.2. Plan de
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Seguridad Alimentaria: APPCC. 2.2.3. Sistema de Gestion de Calidad y Seguridad Alimentaria. 2.2.4. Normas
Relativas a las Instalaciones. 2.2.5. Control del Producto. 2.2.6. Control de Procesos. 2.2.7. Personal. 2.3.
Protocolo de Auditoria. 2.3.1. Requisitos Generales de Auditoria. 2.3.1.1. Autoevaluacién del cumplimiento de la
Norma. 2.3.1.2. Seleccidn de la opcién de auditoria. 2.3.1.3. Seleccion del Organismo de Certificacién. 2.3.1.4.
Acuerdos contractuales entre la empresa y el organismo de certificaciéon. 2.3.1.5. Alcance de la auditoria. 2.3.1.6.
Planificacién de auditorias. La auditoria in situ. 2.3.1.7. No conformidades y acciones correctivas. 2.3.1.8. Grado
de la auditoria. Informe de auditoria. 2.3.1.9. Certificacion. 2.3.1.10. Logotipos y placas de BRC. 2.3.1.11.
Directorio de Normas Mundiales de BRC. 2.3.1.12. Seguimiento de empresas certificadas. 2.3.1.13. Frecuencia de
las auditorias para el mantenimiento de la certificacion. 2.3.1.14. Comunicacién con los Organismos de
Certificacion. 2.3.1.15. Apelaciones. 2.3.1.16. Protocolo de Auditoria para Programas especificos. 2.3.1.17.
Auditoria anunciada. Opcion 1: Auditoria no anunciada completa. Opcién 2: Auditoria no anunciada realizada en
dos partes. 2.3.1.18. Detalles del Programa de Iniciacién. 2.4. Gestion y Direccién del Esquema 2.4.1. Requisitos
de los Organismos de Certificacidn 2.4.2. Direccion técnica de la Norma Mundial de Seguridad Alimentaria. 2.4.3.
Logrando consistencia-cumplimiento. AN E XO ? Glosario de términos ? Bibliografia ? Documentacion
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