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Curso

Administracion en cocina (mf1066_3) 90 horas

Andlisis sensorial de productos selectos propios de sumilleria y disefio de sus
ofertas (mf1108_3)

Aplicacién de normas y condiciones higiénico-sanitarias en restauracion (uf0053)

60 horas

90 horas
30 horas
30 horas

Aplicacion de sistemas informaticos en el bar y cafeteria (uf0257)

Aprovisionamiento de materias primas en cocina (uf0054)

Aprovisionamiento de materias primas en cocina. ajustado al certificado de

profesionalidad de operaciones basicas de cocina. 60 horas

30 horas
30 horas
60 horas
90 horas
30 horas
80 horas
60 horas
60 horas
30 horas
80 horas
80 horas
30 horas
30 horas

Aprovisionamiento y almacenaje de alimentos y bebidas en el bar (uf0060)
Aprovisionamiento y organizacion del office en alojamientos (uf0038)
Aprovisionamiento, control de costes y gestion del alojamiento rural (uf0685)
Asesoramiento, venta y comercializacién de productos y servicios turisticos (uf0078)
Atencion al cliente en la limpieza de pisos en alojamientos (uf0040)

Bebidas (mf1047_2)

Calidad, seguridad y protecciéon ambiental en restauracion (mf1100_3)

Cata de alimentos en hosteleria (mf1062_3)

Cocina creativa o de autor (uf0070)

Cocina creativa y de autor (mf1060_3)

Cocina espafiola e internacional (uf0071)

Comercializacion de eventos (uf0076)

Comunicacion y atencion al cliente en hosteleria y turismo (uf0042)

Confeccidén de cartas de vinos y otras bebidas alcohdlicas, aguas envasadas, cafés

e infusiones (uf0851) 30 horas

90 horas
90 horas

Control de elaboraciones culinarias basicas y complejas (uf1359)

Control de la actividad econdmica del bar y cafeteria (uf0256)

Control de la conservacion de los alimentos para el consumo y distribucion comercia
(uf1356)

Cuentas contables y financieras en restauracion (uf1091)

30 horas
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60 horas
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Decoracion y ambientacion en habitaciones y zonas comunes en alojamientos
(uf0047)

Decoracion y exposicion de platos (uf0072) 60 horas

30 horas

Desarrollo y supervision del aprovisionamiento de géneros y mise en place (uf1358) RsORglof-E
Direccién y recursos humanos en restauracion (uf1090) 60 horas
Disefio de procesos de servicio en restauracion (mf1098_3) 60 horas
Disefio de productos y servicios turisticos locales (uf0083) 90 horas
Disefio y comercializacién de ofertas de restauracion (mf1101_3) 90 horas
Disefio y ejecucion de acciones comerciales en alojamientos (uf0051) 60 horas
Elaboracién de platos combinados y aperitivos (uf0057) 60 horas
Elaboracion de vinos, otras bebidas alcohdlicas, aguas, cafés e infusiones (uf0848) ROt

Elaboraciones bésicas y platos elementales con carnes, aves, caza (uf0068) 70 horas

Elaboraciones bésicas y platos elementales con hortalizas, legumbres secas,
pastas, arroces y huevos (uf0066)

Facturacion y cierre de actividad en restaurante (uf0260) 40 horas

70 horas

Funcién del mando intermedio en la prevencion de riesgos laborales (uf0044) 30 horas
Gestion de bodegas en restauracion (mf1109_3) 60 horas
Gestidn de la informacién y documentacion turistica local (uf0081) 60 horas
Gestion de protocolo (uf0043) 30 horas
Gestidn de reservas de habitaciones y otros servicios de alojamientos (uf0050) 60 horas
Gestion de sistemas de distribucion global (gds) (uf0079) 40 horas

Gestidn del proyecto de restauracion (uf1089) 90 horas

Gestion gastrondémica en alojamientos ubicados en entornos rurales y/o naturales
(uf0687)

Gestidn y control en restauracion (uf1092) 90 horas

80 horas

Informacién y atencion al visitante (uf0082) 30 horas
Ingles profesional para servicios de restauracion (mf1051_2) 90 horas

Inglés profesional para turismo (mf1057_2) 90 horas

Lavado de ropa en alojamientos (mf0707_1) 90 horas
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Lengua extranjera profesional para servicios de restauraciéon (mf1111 2) 90 horas
Limpieza y puesta a punto de pisos y zonas comunes en alojamientos (uf0039) 60 horas
Logistica de catering (mf1102_3) 60 horas
Mantenimiento y limpieza en alojamientos rurales (mf1045_2) 90 horas
Normas de protocolo en restauracion (mf1105_3) 30 horas
Ofertas gastronémicas (mf1063_3) 80 horas
Ofertas gastrondmicas sencillas y sistemas de aprovisionamiento (mf0259_2) 70 horas
Organizacion de procesos de cocina (mf1065_3) 80 horas
Organizacion del servicio de informacion turistica local (uf0080) 90 horas
Organizacion del servicio de pisos en alojamientos (uf0041) 60 horas
Organizacion y prestacion del servicio de recepcion en alojamientos (uf0052) 90 horas
Planchado y arreglo de ropa en alojamientos (mf0708 1) 90 horas
Planificacion, organizacion y control de eventos (uf0075) 90 horas
Planificacion, programaciéon y operacion de viajes combinados (uf0074) 60 horas
Preelaboracion y conservacion culinarias (uf0055) 60 horas
Preelaboracion y conservacion de carnes, aves y caza (uf0065) 70 horas
Preelaboracion y conservacion de pescados, crustaceos y moluscos (uf0064) 60 horas

Preelaboracion y conservacion de vegetales y setas (uf0063) 60 horas

Preparacion de masas y elaboraciones complementarias multiples de reposteria
(uf1361)

Preparacién y cata de aguas, cafés e infusiones (uf0850) 30 horas

70 horas

Preparacién y cata de vinos y otras bebidas alcohdlicas (uf0849) 80 horas
Preparacion y servicio de bebidas y comidas rapidas en el bar (uf0061) 60 horas
Procesos de gestion de calidad en hosteleria y turismo (uf0049) 50 horas
Procesos de gestidén de departamentos del area de alojamiento (uf0048) 70 horas
Procesos de gestion de unidades de informacién y distribucion turisticas (uf0077) 70 horas

Procesos de lavado, planchado y arreglo de ropa en alojamientos (uf0046) 60 horas

formacionempresas.net || TIf:
986266380 pagina 4/5 © ICA FORMACION 2026
C/ Portela 12, Bajo, Interior, 36207 Vigo



HOSTELERIA. CURSOS AJUSTADOS A CERTIFICADOS DE
PROFESIONALIDAD

Procesos de limpieza y puesta a punto de habitaciones y zonas comunes en
alojamientos (uf0045)

Procesos econdémico-administrativos en agencias de viajes (mf0267_2) 90 horas

60 horas

Productos, servicios y destinos turisticos (uf0073) 90 horas
Promocion y comercializacién del alojamiento rural (uf0686) 70 horas
Proyecto de implantacion del alojamiento rural (uf0684) 50 horas

Realizacion de decoraciones de reposteria y expositores (uf1362) 40 horas

Realizacion de elaboraciones basicas y elementales de cocina y asistir en la
elaboracién culinaria (uf0056)

Recepciodn y atencion al cliente en alojamientos propios de entornos rurales y/o
naturales (mf1043_2)

Recepcioén y lavado de servicios de catering (mf1090_1) 90 horas

90 horas

90 horas

Regeneracion optima de los alimentos (uf1357) 30 horas

Seguridad, higiene y proteccion ambiental en hosteleria (mf0711_2) 60 horas

Servicio basico de alimentos y bebidas y tareas de postservicio en el restaurante
(uf0059)

Servicio de restauracion en alojamientos rurales ubicados en entornos rurales y/o
naturales (uf0688)

Servicio de vinos (mf1048 2) 90 horas

60 horas

40 horas

Servicio especializado de vinos (mf1110_3) 80 horas
Servicio y atencion al cliente en restaurante (uf0259) 50 horas
Servicios especiales en restauracion (mf1054_2) 80 horas
Sistemas de aprovisionamiento y mise en place en el restaurante (uf0258) 40 horas

Supervision de las operaciones preliminares y técnicas de manipulacion (uf1355) 50 horas

Supervision en el desarrollo de las preparaciones culinarias hasta su finalizacién
(uf1360)

Técnicas de servicio de alimentos y bebidas en barray mesa (mf1046_2) 70 horas

80 horas

Uso de la dotacidn basica del restaurante y asistencia en el preservicio (uf0058) 30 horas

Vinos, otras bebidas alcohdlicas, aguas, cafés e infusiones (uf0847) 80 horas
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